
Rezept für einen Weihnachtsbaum-Quirl 
 
Zutaten/Werkzeug 
 

- 1 Weihnachtsbaumspitze mit erstem Astring 
- Schnitzmesser 
- Gartenschere 
- Anspitzer  
- Schleifpapier 

 
 
 
 
Zubereitung 



Mit der Gartenschere kürze man die Zweige des Astrings auf etwa 1,5 - 2 cm, den 
Stiel auf etwa 25 cm.  

 
 
 
 
 
 
 
 

 
Mit dem Messer wird die Rinde entfernt.  
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
Ecken und Kanten rundet man mit Messer, Anspitzer und 
Schleifpapier ab. Der Quirl ist fertig.  
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
  



Anwendung  
Der Weihnachtsbaum-Quirl eignet sich hervorragend zum Verrühren von Früchten 
mit Zucker. Hierfür reibt man den Stiel zwischen den Handflächen hin und her.  
 
Zum ersten Ausprobieren in der Winterzeit kann man eine kleine Menge Süße Sahne 
(ca. 30ml) zu Schlagsahne quirlen. 
 
Wenn man weiterquirlt, gibt es Butter und Buttermilch.  
 
Guten Appetit! 
 

 


